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LAS FOTOGRAFÍAS Y/O DIBUJOS SON ILUSTRATIVOS, LA EMPRESA AINOX SE RESERVA EL DERECHO DE  INTRODUCIR,

SIN PREVIO AVISO, LAS MOFIFICACIONES A SUS PRODUCTOS QUE ENTIENDA NECESARIAS.

www.ainox.com.mx

www.ainox.com.mx
Volcán Tolimán 5753 entre Volcán Zacapu y Volcán Pochutla
Colonia Huentitan el Bajo CP. 44250, Guadalajara, Jalisco.
tEL. (33) 1656 0016
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COMAL
PARA TORTILLAS

DIMENSIONES

CARACTERÍSTICAS

· Durabilidad y Higiene:
Fabricado en acero inoxidable, la plancha calibre 12 en acero al 
carbón garantiza durabilidad y facilita la limpieza, asegurando un uso 
prolongado e higiene impecable.
· Operación Segura y Fiable:
Equipado con válvulas de seguridad a baja presión y quemadores 
tipo H, este comal garantiza una operación segura y confiable, cum-
pliendo con los estándares más altos de seguridad.
· Control Práctico:
Con perillas de uso rudo, el control de la temperatura se vuelve fácil 
y preciso, permitiendo ajustes según las necesidades específicas de 
la cocina.
· Estabilidad y Maniobrabilidad:
Los regatones niveladores aseguran una superficie estable y facilitan 
el manejo, proporcionando un entorno de cocina donde la practicidad 
se une a la calidad sin compromisos.

MODELO FRENTE (a) FONDO ALTO 

0.80 m 0.70 m 0.90 mCTE-80

 m   

· Comal para tortillas económico
· Fabricado en acero inoxidable
· Base en acero al carbón
· Plancha cal. 12 en acero al carbón
· Válvulas de seguridad a baja presión
· Perillas de uso rudo
· Quemadores tipo H
· Regatones niveladores para un mejor manejo

CTE-100 1.00 0.70 m 0.90 m

BENEFICIOS


