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LAS FOTOGRAFÍAS Y/O DIBUJOS SON ILUSTRATIVOS, LA EMPRESA AINOX SE RESERVA EL DERECHO DE  INTRODUCIR,

SIN PREVIO AVISO, LAS MOFIFICACIONES A SUS PRODUCTOS QUE ENTIENDA NECESARIAS.

www.ainox.com.mx

www.ainox.com.mx
Volcán Tolimán 5753 entre Volcán Zacapu y Volcán Pochutla
Colonia Huentitan el Bajo CP. 44250, Guadalajara, Jalisco.
tEL. (33) 1656 0016
contacto@ainox.com.m

CARACTERÍSTICAS

ASADOR CON BASE
EN ACERO INOXIDABLE

DIMENSIONES

Durabilidad y Resistencia Superior:
Fabricado completamente en acero inoxidable, este asador garan-
tiza una durabilidad excepcional y una resistencia a la corrosión, 
asegurando un rendimiento duradero incluso en entornos exigen-
tes.
Versatilidad y Eficiencia en la Cocina:
Equipado con parrillas de fierro vaciado y un asador para piedra 
volcánica, este dispositivo ofrece versatilidad en la preparación de 
una amplia gama de alimentos. Su diseño eficiente permite una 
distribución uniforme del calor para resultados de cocción óptimos.
Limpieza y Estabilidad Mejoradas:
La charola anti derrames facilita la limpieza posterior al uso, mien-
tras que la base con entrepaño ofrece un espacio adicional para 
utensilios y accesorios. Los tornillos niveladores aseguran una esta-
bilidad perfecta, garantizando un entorno de cocina seguro y orga-
nizado.

MODELO FRENTE (a) FONDO ALTO 

0.70 m   APV-70

BENEFICIOS

··Asador de alto rendimiento
·Fabricado en acero inoxidable
·Parrillas de fierro vaciado
·Charola anti derrames
·Base con entre paño
·Tornillos niveladores
·Asador para piedra volcánica

  

0.70 m 0.90 m


